
 
Pâques à la carte

 
sur commande 

 
à prendre en boutique 
samedi 8 avril 2023 

de 15h à 19h 
ou  

dimanche 9 avril 2023
de 9h30 à 12h

 
 

JOHANNES
LAVERTON



Amuse-bouches

JOHANNES
LAVERTON

Cuillère sashimi de veau mariné au sésame

Tortillas au magret confit aux trois baies et moutarde à 
l’ancienne

Tartelette foie gras, gelée de griottes, mangue

Wrap jambon serrano, roquette, fromage frais, tomate confite

Navette aux crevettes bouquet curry

Cookie piment d’espelette et saumon fumé crème d’aneth

Verrine de tartare de St Jacques sur sa crème verte

Verrine de tartare de bar crème de yaourt yuzu, gomasio

Pince de gambas marinée radis blanc

Cuillère de homard sur sa maraichère de légumes au curry et 
pomme fruit

1.80 €
 

1.60 €

 
1.80 €

 
1.80 €

 

2.30 €
 

1.80 €
 

2.30 €
 

  2.30 €
 

1.50 €
 

2.30 €
 
 
 
 
 
 

1.00 €
 
 
 

 1.60 €
 

2.50 €
 

1 .60 €

 

Froids

Chauds
Petit four chaud (Mini pizza, mini quiche, mini croque 
monsieur, mini vol au vent, mini bouchée escargot, feuilleté
merguez)

Escargot en brioche

Mini hamburger : petit pain maison, compotée d’oignons 
rouges, boeuf haché frais, cheddar et ketchup

Samoussa aux noix de cajou et veau



JOHANNES
LAVERTON

Entrées

Fond d'art ichaud aux crevettes bouquet et saumon 

fumé

Compression de cai l le et foie gras, pain d'épices et ses 

pommes caramélisées

Entremet de St Jacques, tomate confite, oignon grelot, 

curry

Médai l lon de col in farci aux St Jacques à la paris ienne

1/2 langouste en bel levue

Pâté en croûte de chevreui l , foie gras, sur sa gelée de 

griotte aigre douce (1er prix national créatif 2022)

7.50 €

 

 

8.00 €

 

 

7.50 €

 

 

6.50 €

 

30.00 €

 

7.50 €

 

 



JOHANNES
LAVERTON

Dos de cabi l laud en croûte d'abricot, amande, beurre 

agrumes, sur sa galette de patates douces au lait 

coco et légumes glacés

Pavé de sandre sur son effeui l lé de pommes de terre 

aux trompettes de la mort, petits légumes, beurre 

chinon

Poissons

18.00 €

16.00 €

Noisette de f i let de chevreui l sauce périgourdine, 

écrasé pommes de terre aux truffes, légumes glacés 

Pavé de sel le d'agneau en croûte de pistache, écrasé 

pommes de terre chorizo et t ian provençal

Pavé de quasi de veau crème de mori l les, r isotto au 

mascarpone et légumes glacés

Viandes

16.00 €

18.00 €

18.00 €



JOHANNES
LAVERTON

Chou craquel in à la vani l le et son chocolat 

chaud

Eclair pistache framboise

Pavlova fruits exotiques

Charlotte fruits rouges

 

 

Desserts

4.80 €

4.80 €

4.80 €

4.80 €

Vos commandes au 02 37 22 41 56 
    ou par mail : sarl-nj6@orange.fr


